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神戸の老舗ロースター
炭火焙煎の萩原珈琲が発行する機関紙

http://www.hagihara-coffee.com/

ほるもんプロジェクト

ほぉるもんから

ふつうに「買う・食べる」に加えて 植えて、育てて、掘りました

萩原珈琲の新たなプロジェクト

野菜ひとつ作るのが、どれくらい大変か。また体験してみて

感じる喜びや苦労するところなど、実体験から「知る・学ぶ」。

実際の売り場で買う野菜が高いと感じるか、安いと感じるか。

それをコーヒーに置き換えて、自分たちの手づくりコーヒー

の価値を見つめ直すための体験型プログラムです。

２０２３年６月に苗を植え、１１月に収穫したさつまいもは社

員が持ち帰るに加え、直営店で限定デザートメニューとして

提供しました。

そして萩原珈琲のオリジナル商品「おさつバター」を企画。

作物を育てる大変さと楽しさを全身で感じたさつまいもがつ

いに製品化しました。私たちで植えて、育てて、掘ったさつ

まいも。ぜひ、味わっていただきたい商品です！

土づくりから収穫を通じて、出入り自由な社員の福利厚生

の場、学びの場として継続していきます。小池農園さま、

これからもよろしくお願いいたします。

成果は、やはり「収穫」。目標としては「カレーをあぜ道で

つくる」こと。また、あぜ道カフェを開いて一般の方とも

あぜ道で飲むコーヒーを楽しめたらいいですね！

何年かは小池さんに教えてもらいながら、数年後には自分

たちで栽培できるまでになればと思います。

１年を通して４つの根菜を育て、カレーを作る社員有志プロジェクト「カレープロジェクト」が始まりました！

直営店で提供している「神戸米」の生産者・小池農園さま（神戸市西区櫨谷）のご協力のもと、このプロジェクトを開始いたしました。

※焙煎過程で出る廃棄豆の一部を、堆肥に混ぜ込んでいます。


